
LES INCONTOURNABLE

Classique : jambon  8,70€ 

Reine : jambon, champignons 9,40€ 

4 Saisons : jambon, champignons, poivrons, artichauts, persillade  11,10€ 

Bretonne : jambon, champignons, œuf, artichauts, persillade 11,10€ 

LES FROMAGERES

2 Fromages : mozzarella, emmental  8,90€ 

3 Fromages : emmental, rocamadour, roquefort, 10,60€ 

4 Fromages : emmental, rocamadour, roquefort, reblochon, 11,50€ 

5 Fromages : emmental, rocamadour, roquefort, reblochon, mozzarella, 12,60€ 

LES VEGETARIENNE 

Champignon : champignons de paris, pomme de terre, persillade 8,50€ 

Végétarienne : légumes du marché, 10,50€ 

LES BOUCHÈRES 

Paysanne : lardons, oignon, persillade 9,50€

Campagnarde : lardons, champignons, oignon, persillade 10,40€ 

Savoyarde : lardons, pomme de terre, reblochon, oignon, persillade 11,50€ 

Parisienne : champignons, poulet, crème fraîche, persillade 11,00€ 

Mam’s : jambon, champignons, poivrons, oignon, œuf, persillade 10,70€ 

Provençale : lardons, poivrons, chorizo, persillade 10,70€ 

Basquaise : poulet, chorizo, poivrons persillade 11,50€ 

Padré : magret de canard frais, champignons, échalote, persillade 13,00€

Fermière : magret de canard frais, poulet, pomme de terre, oignon, 13,50€ 

Salers : steack haché, bleu des Causses, pomme de terre, échalote 13,50€   

Charolaise : steak haché, champignons, oignon, tomates, persillade 12,20€ 

LES POISSONS  

Saumon :  saumon frais, crevettes fraîches, persillade 12,80€ 

Sicilienne : anchois, câpres, persillade 11,30€ 

Neptune : thon, poivrons, anchois, 12,30€ 

Norvégienne : thon, saumon frais, crevettes fraîches, persillade 13,50€ 

Ingrédients supplémentaires :   Oeuf 1 € 	                     

                                                    Steak haché, rocamadour, saumon frais, crevettes fraîches 2,00€ 

	 	                    Magret de canard 2,50  

                                                   Autres ingrédients 1,50€

Toutes les pizzas sont confectionnées sur une base de sauce tomate et elles sont garnies d’emmental français 
et d’olives noires


